Speiseplan Februar 2026

Mo. 2.2.
Di. 3.2.

Mi. 4.2.
Do. 5.2.

Mo. 9.2.
Di. 10.2.

Mi. 11.2.
Do. 12.2.

Knoblauchcremesuppe | Palatschinken | Obst (ACGL)

Spaghetti Bolognese mit Salat | Milchreis (AGLM)
Erdapfel-Linsenlaibchen mit Dip und Salat | Karamellpudding (ACGLM)
Schweinsbraten mit Serviettenschnitten und Krautsalat | Obst (ACGLM)

Kasespatzle mit griinem Salat | Beerensmoothie (ACGM)

Puten-Gemdisecurry mit Kichererbsen und Basmatireis und Salat |
Zwetschken-Streuselkuchen (ACGLM)

Karotten-Ingwersuppe | Topfen-Pfirsichstrudel mit Vanillesauce (ACGL)
Wiener Schnitzel mit Naturreis und Petersilienerdadpfel | Obst (ACGLM)

Semesterferien

Mo. 23.2.
Di. 24.2.

Mi. 25.2.
Do. 26.2.

Pizza/Gemiusepizza | Obstsalat (ALO)

Butternockerlsuppe mit Gemuseeinlage | Mohnnudeln mit Apfelmus (ACLG)
Naturschnitzel mit Nudeln und Bohnensalat | Obst (AGLM)

Leindlerdapfel mit Fischstabchen und Salat | Schokokuchen (ACGMD)

Im Februar wird an 12 Tagen gekocht zu einem
MenUpreis von € 4,30 (Schiler) bzw. € 3,50 (KIGA).

Zu jeder Mahlzeit wird frisches Wasser und Saft bereitgestellt.

NatUrlich darf Nachschlag geholt werden solange der Vorrat reicht.

Guten Appetit wiinschen euch Doris und Anita!

A —glutenhaltiges Getreide Herkunftskennzeichnung

B — Krebstiere Eier: Freilandhaltung, Osterreich
C—Ei Milch/Milchprodukte: Osterreich
D - Fisch Putenfleisch: Osterreich

E —Erdnuss Rindfleisch: Osterreich

F—Soja Schweinefleisch: Osterreich

G — Milch oder Laktose Huhnerfleisch: Osterreich

H — Schalenfriichte

L —Sellerie

M —Senf

N —Sesam

O - Sulfite

P —Lupinen

R —Weichtiere



